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Dans la terre italienne, un trésor : la truffe blanche d’ Alba
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[~Dans la terre italienne, un trésor : la truffe blanche d’Alba~]
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La truffe blanche d’Alba se développe dans des sols qui doivent rester frais
et humides, autant pendant sa phase de germination que dans sa phase de
maturation. C’est un champignon qui vit sous terre. En Italie, on la trouve
notamment dans les régions du Nord et du Centre. La truffe blanche se
compose d'eau et de minéraux absorbés par le sol grace aux racines de 1'arbre
avec lequel elle vit en symbiose. Elle croit prés des racines du pin, du chéne
vert, du chéne-liege et du chéne dont elle tire sa couleur, son gofit et son odeur.
Chaque année, depuis 88 ans, dans le Piémont, est organisée une grande foire
au cours de laquelle se déroule une vente aux enchéres de ces champignons.
Une truffe blanche d'un peu plus de 1 kg a déja été adjugée 120.000 euros, soit
environ 120 euros le gramme ! Les bénéfices de cette vente ont été destinés a
des ceuvres de bienfaisance. Elles ont apporté notamment une aide aux
enfants sans famille et aux jeunes meéres en difficultés a Hong Kong ou a un
centre de recherche sur les cancers de 1'enfant a Moscou. En Italie, plus de
100.000 ramasseurs approvisionnent en truffe blanche des commerces,
restaurants et entreprises. Une véritable industrie !
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