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Une entreprise de jardinage francaise a convaincu un millier de particuliers
de se lancer dans la culture du safran. Car, s’il se négocie a 35.000 euros le kilo,
méme les «nuls» en jardinage et les profanes en horticulture peuvent
cultiver chez eux le fameux « or rouge ».

Le safran est une poudre rouge tres chére que I’on trouve dans de minuscules
boites rondes au rayon épices du supermarché. Pourtant, I'industriel veut
démocratiser sa culture. Il propose des box de jardinage contenant des
graines de crocus, un petit outil, des pastilles de coco en guise de terreau et
un livret de conseils. Le crocus est une plante vivace qui a besoin d’une terre
bien drainée. Il a deux floraisons, au printemps et en automne, et les bulbes
se multiplient. Rien de sorcier en somme. En revanche, il faut de la dextérité
pour la récolte. Car les pistils de la fleur sont le safran. Il faut les récolter a la
main ou avec une pince a épiler. Pour obtenir un kilo de safran, il faut 150.000
fleurs ! C’est ce qui justifie son prix élevé.
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