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La pratique de conversation 2 （会話練習 2） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 L'objectif de cette leçon （このレッスンの目的） 

 シーンを想像しながら、今までに勉強した文法を 

活用して会話練習をしてみましょう。 

伝えたいことを積極的に会話に盛り込み、 

わからない表現は講師に質問しながら、 

新しい表現や語彙を増やしてきましょう。 
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La pratique de conversation 

Scène レストランでのやりとり  

Partie1                                                       
レストランの電話予約をしてみましょう。 
予約内容は下記メモを参考にしても、自由に考えてもどちらでも構いません。 
 
 

 

 

会話例  

 
講師：いらっしゃいませ、Maison Frantière です。 
あなた：予約をお願いしたいです。 
講師：いつのご予約ご希望でしょうか  
あなた：・・・・  
―――――以下、自由会話―――――   
 
 

Partie2-1                                                     
あなたは友人とレストランへ来店しました。 
講師が店員役をしますので、席まで案内してもらいましょう。 
 
 

会話例   

 
講師：いらっしゃいませ。ご予約されてますか？ 
あなた：いいえ、予約していません。  
講師：何名様でいらっしゃいますか？  
あなた：〇名です。  
―――――以下、自由会話―――――  
 

 

 

  

予約内容   

・日付：11 月 24 日/来週日曜 
 

・人数：大人 2 名、子供 1 名（8 歳）/大人 4 名 
 
・目的：子供の誕生日/友人の転職祝い/快気祝い/結婚記念日  
 
・コースかアラカルト希望 
 
・アレルギー、苦手な食材：エビアレルギー/確認してから後日再連絡 
 

x 

x 
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Partie2-2                                                     

メニューを参考にレストランで 2 名分の注文をしてみましょう。 
 

会話例    

 
あなた：メニューをください 
講師：はい、どうぞ。  
あなた：おすすめは何ですか？  
講師：……です。注文が決まった頃にまた伺います。  
あなた：決まりました。. 
講師：はい、お伺いします。  
 
―――――自由会話。 人数を意識しながら注文してみましょう―――――   
 
講師：以上でよろしいです。  
あなた：はい、お願いします。 
 

 

 

Menu 

・Entrées 
Foie gras de canard aux truffes 鴨のフォワグラ トリュフ添え 
Escargots à la Bourguignonne ブルゴーニュ風エスカルゴ 
Saumon fumé スモークサーモン 
 
・Poissons／Viandes 
Saumon grillé  サーモンのグリル 
Sole meunière  舌ビラメのムニエル 
Bœf bourguignon  牛肉の赤ワイン煮込み 
Canette rôtie  子鴨のロースト 
 
・Fromages／Desserts 
Plateau de fromages  チーズの盛り合わせ 
Tarte poires    洋ナシのタルト 
Crème brûlée  クリーム・ブリュレ 
Sorbet aux framboises   木イチゴのシャーベット 

x 


